BUFFÉ
På pysselkvällen

· Kom överens med försäljningsklassen och bakklasserna om vad som ska tillverkas

· Gå genom att skyltar och prislistor är i skick, kolla att priserna är okej även för detta år
· Fördela försäljningsturer. Det behövs ca 6-8 personer åt gången vid buffén (fyll i timplaneringe). 
· Före jippot i ”Ställa i ordning” -gruppen, behövs fler, alla smörgåsar tillverkas då.

· Fundera på hur försäljningsdiskarna (det behövs två stycken annars blir kön för lång) och betalningen skall arrangeras på jippot

· Läs regler för köket!

På jippot
Ställa i ordning (kl. 9.30 – 11.00) 8-10 personer
· Tillred smörgåsar enligt modeller; sillsmörgåsar (går bäst åt – ca 300 st), skink- och ostsmörgåsar (30/ 20 st) – och sätt dem på brickor. Alla ingredienser finns i köket 
· Koka kaffe (vi använder skolkökets stora kokare) och tevatten, lägg i termosar

· Skär upp kakor, ställ fram bullar (ev grädda bullar)

· Sätt fram kaffekoppar, glas, fat, servetter mm på serveringsdisken

· Placera kassabord på lämpligt ställe

· ställ fram soptunnor

· ställ fram korg för smutsig disk

· hämta växelkassa från huvudkassan/infopunkten (i matsalen)

· häng upp prislistor och skylt utanför

In action (kl. 11.00-13.30) 6-8 personer
· det fungerar bäst med självbetjäning, men hjälp måste finnas vid försäljningsdisken

· se till att det finns tillräckligt med kaffe och framlagda smörgåsar mm.
· alla förstår inte att duka av själv, så bord måste ev. tömmas på assietter, glas etc.
· diskkorgarna måste sättas i diskmaskinen och rena saker skall fram till användning

· töm växelkassan vid behov till huvudkassan

· sådant som verkar bli över i slutet av jippot – sälj på rea (50%)
Undanstädning (kl. 13.30->)

· Kassan räknas och redovisas till huvudkassan efter jippot. 

· Ge respons, kunde något göras bättre nästa gång

· Packa ihop eventuella rester 

· Städa undan allt på rätta ställen.

· Diska undan allt som använts

Förvaringsplatser

· Skyltar i HoS förråd, i matsalskorridoren 1 vån.
· matvaror i köket

Ohjeita ja SÄÄNTÖJÄ Buffetissa työskenteleville Vappujippo-päivänä:

Ruoanvalmistuskeittiössä:

· Ei roikkuvia vaatteita, asusteita (pitkiä hihoja, huiveja, kaulakoruja)

· Ei ulkovaatteita, -kenkiä (tai jalkinesuojat kenkien päälle)

· Jokaiselle ”kokkihattu” tai vaihtoehtoisesti hiukset sidottuna tai huivin alla 

· Keittiön puolella löytyy esiliinoja ja kertakäyttökäsineitä.

· Keittiössä on aina paikalla joku keittiön vakituista henkilökuntaa, jolta voi kysyä.

Salissa:

· Muista käsihygienia. Käsienpesualtaiden yhteydessä on käsisaippua ja käsidesipullot (desinfiointiaine käytetään kuivattuihin käsiin)

Jokainen vastaa siitä, että ohjeet, jotka heille on annettu, kerrotaan seuraavalle vuorolle.

Ruokasali ja keittiö tulee olla siinä kunnossa kuin ne ovat olleet ennen tapahtumaa. Linjastojen on oltava paikoillaan, samoin pöydät ja astiat omilla paikoillaan sekä ylimääräiset roskikset poistettu.
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