FÖRSÄLJNING AV GODIS, MJÖD, BAKVERK 

På pysselkvällen:


· Kolla skyltarna (Mjöd och bakverk), prislistor, lappar för olika dieter och en realapp (-50%) som kan hängas upp i slutet av jippot (tillverka de lappar som inte finns)
· Kom överens vem som ställer upp och vilka tider (fyll i timplaneringen)

· Bakverk och mjöd hämtas av några klasser och säljs både i buffén och ute. 
· Planera tillsammans med alla klasser som bakar och bufféklasserna att det finns tillräckligt at t.ex. glutenfritt, laktosfritt osv. 
På jippot
Ställa i ordning (kl  9.30-11.00) 2 personer
· Hämta 2-3 bord (beroende på mängden saker)

· Fördela varorna mellan buffén och försäljningen

· OBS! Enbart hemlagat mjöd får säljas
· Häng upp skyltar
· Bestäm priserna och sätt ut prislappar 
· Hämta växelkassa från huvudkassan/infopunkten i matsalen

In action (kl 11.00 – 13.30) 2 personer
· Om kassan blir för stor, redovisa en del till huvudkassan

· Det som finns kvar en halvtimme före jippots slut får säljas på rea – häng upp reaskylten! 
Undanstädning (kl 13.30-) 2 personer
· Intäkterna räknas och redovisas på Hem och skolas redovisningsblankett (finns med bottenkassan) till huvudkassan i matsalen efter jippot.

· Ge respons, kunde något göras bättre nästa år
· Försäljningsborden förs bort, sopor i sopsäckar

Förvaringsplatser:

· Mjöd och bakverk i köket

